Cas’Amaro

Marca Madame Pi6

Tipo Tinto . Reserva
Pais.Regido Portugal / Lisboa

Ano 2019

Castas Camarate / Tinta Mitda
Solo Argilo-Calcarios
Vinificacao

Vindima manual. Na chegada a adega as uvas sdo desengacadas
e esmagadas, seguindo para depdsitos tronco cénicos onde
inicia a fermentacdo espontaneamente, que normalmente dura
cerca de 2 a 3 semanas a 26°C. Durante este periodo em que
o vinho esta em contacto com as massas, sdo feitas 2 remon-
Tagens por dia. Apds o final da fermentacdo, as massas sé&o
prensadas e faz um estagio de 12 meses, 50% barricas novas
e b0% barricas usadas. Apos o enchimento faz um estdgio de
12 meses em garrafa.

Grau 13,5% vol
ac total 5,8g9/L
S MUNDUS vini £ pH 3,55

GOLD

Notas de Prova
Cor ruby carregado, brilhante.
No aroma chocolate preto, café e coco.

Na boca, sobressaem taninos elegantes e frutos
secos.

Harmonizacao
Para servir com carnes vermelhas e caca.

RESERVA 2019
TINTO
Virho Regional Lishoa

Capacidade 750ml

Ne Garrafas 2.400grt

Rolha Cortiga
Award _ Gold \ Vinho Vegan

Mundus Vini
34* Grand International
Wine Award / 2024

www.casamaro.pt @cas.amaro



